Ventajas de la etiqueta:

* ldentificacién de las especies sin ningln tipo
de dudas.

* Los consumidores podremos valorar el pro-
ducto objetivamente.

* La etiqueta nos garantiza el origen del producto
que vamos a adquirir.

* Los agentes comerciales se corresponsabili-
zan de la calidad del producto en las diferentes
fases del proceso.

* Los productos etiquetados permiten hacer
una compra CON GARANTIA.

La etiqueta beneficia a todos:

La aplicacién de esta norma beneficia a todos
los que intervienen en el proceso de
comercializacion del pescado fresco, desde los
productores hasta el consumidor final.
De esta manera, el marinero diferencia su
producto de otros foraneos, los comerciantes
disponen de un producto normalizado y los
consumidores tienen una garantia de lo que

estan comprando.

DIRECCION GENERAL DE CONSUMO
JUNTA ARBITRAL DE CONSUMO
DE ARAGON

Tel.: 976 714 000
Fax: 976 715 609

SERVICIOS PROVINCIALES
DEL DEPARTAMENTO DE SALUD,
CONSUMO Y SERIVCIOS SOCIALES

HUESCA
San Jorge, 65
Tel.: 974 211 600

TERUEL
Joaquin Aznar, 22, 42 planta
Tel.: 978 603 300

ZARAGOZA
Avda. Cesareo Alierta, 9-11

;Qué exigir?

Tel.: 976 714 000 / 976 715 243 B

Etiquetado de los
productos de la pesca

www.aragob.es/consumo

ATENCION AL CONSUMIDOR
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or un consumo

responsable

Caracteristicas de etiqueta:

Hacer un consumo responsable de pescado quiere decir
rehusar especies en veda o inmaduros, exigir calidad y frescura
para consumir con satisfaccion. Dado que es obligatorio el
etiquetado de los productos de pesca (frescos, refrigerados
o cocidos), el consumidor podra estar informado del tipo
de pescado que estd comprando asi como de su grado de
frescura y de su origen.

Ello supone importantes cambios en la cadena de
comercializacion del pescado, cambios que afectan a los
pescadores, comercializadores y especialmente a los
consumidores que tendran en la etiqueta los criterios
para efectuar un consumo responsable de pescado.

Los productos del mar; frescos, refrigerados o cocidos deberan
estar identificados en todo momento, bien con una etiqueta,
bien, si no es perfectamente visible, con una tablilla en donde
figuren datos como calibre y frescura (solamente para algunas
especies), origen, nombre comercial, forma de obtencién y
forma de presentacion y tratamiento.

La etiqueta, que tendra un tamafo minimo de 9,5 x 4 cm,
deberd acompanar a los productos de la pesca (frescos,
refrigerados o cocidos) en todo el proceso de comercializacién
y en ella figurardn una serie de caracteristicas que garantizaran

su calidad.

Origen:

Permite diferenciar el
pescado capturado por
nuestros pescadores

de los foraneos.

Calibre:

Del | al 5, seglin las especies, el calibre
normaliza el tamafio de los ejemplares
que van en la caja (el | corresponde a

los tamafios mas grandes).

Frescura:

La frescura determina el grado de conservacion de las cualidades
originarias del pescado. Existen 3 categorias: Extra,A y B.Se
determinara por primera vez para la primera venta. Junto a la

categoria de frescura ha de estar reflejada la fecha de su calificacion.

Origen: Calibre: Frescura: Categoria Fecha
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w < Producto:
Dado que los nombres
Producto: comerciales de un
Nombre cientifico: Merluccius merluccius pescado pueden ser
Nombre comercial: Pescadilla / Merluza diferentes dentro del
mismo pais, e incluso
Peso: Forma obtencion: Modo presentacién/Tratamiento: Expedidor: de una region, se afiade
Lonxa do Porto a estos el nombre
Pesca extractiva evs.
N.°RS.l: 12345/C cientifico que es invariable
Enderezo: A Coruiia en todo el mundo.
De esta manera se
evitaran engafios como
en el caso de las merluzas
Peso: Obtencion: Modo de presentacion: Expedidor: de “Senegal” o las
Solo es Se deberi diferenciar Se deberi indicar la manera de En este apartado deberd de “Angola’”.
obligatorio entre “pesca extractiva” preparacion o tratamiento de indicarse quién realizé la
que conste o “acuicultura”. coccién, en el caso de que éste primera venta.Ademas del
para los se haga, existiendo abreviaturas nombre se hara constar el
productos para las mds comunes: numero de registro
envasados. Evs: Eviscerado sanitario o su direccion.

Clc: con cabeza
S/c: sin cabeza
FI: fileteado
cc.: cocido




